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Aspetti normativi e problematiche
sanitarie di tipo igienico-sanitario del
prodotto trota
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Salmonatura naturale/indotta

e Nelle trote il colore delle carni non sempre ¢ diafano a sfondo piu o
meno biancastro, ma a seconda del tipo di alimentazione, possono
presentare una tinta piu 0 meno rosata; 1 soggetti con le carni di
quest’ultimo colore vengono dette trote salmonate...............
generalmente le trote selvaggie di pianura hanno carne bianca, mentre
quelle dei fiumi e laghi alpini hanno carni piu rossastre o giallastre e
c10 dipende dalla qualita del nutrimento......

e Le Trote allevate e sottoposte al trattamento della salmonatura, non
sono da confondersi quindi con la trota salmonata naturale (in genere
la Salmo trutta fario e la S. trutta marmoratus), prodotto
qualitativamente superiore in genere catturati nelle acque limpide e
gelide montane.

e La salmonatura naturale conferisce anche un maggior gusto alle carni,
oltre che una piu intensa colorazione
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